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02 Editor ia l

Sie  ha l ten  heute  d ie  ers te  Ausgabe unseres  ST.  ANTONY Magazins  in  der  Hand. 

Wir  möchten S ie  künf t ig  dre i -  b is  v iermal  im Jahr  auf  d iese  Weise  in formieren 

und unterha l ten .  Dabei  wi rd  es  s ich  n icht  immer  nur  um uns  und unsere  Produkte 

drehen .  Vie lmehr  wol len  wi r  auch unsere  Par tner  und Freunde vors te l len  und zu 

Wor t  kommen lassen .  Sch l ieß l ich  i s t  Wein  e in  durch und durch soz ia les  Kul turgut . 

Wein  verb indet .  Wein  sch lägt  Brücken .  Wein  i s t  so  v ie l  mehr  a ls  e in  Getränk und 

das  möchten wi r  h ier  vermi t te ln . 

Wir  a ls  Winzer  s ind Bewahrer  e iner  Kul tur landschaf t .  Wir  haben d ie  Aufgabe und 

d ie  Verantwor tung,  das  Stückchen Land,  auf  dem wir  d ie  so  schwier ige  Monokul tur 

Wein  anbauen,  im bestmögl ichen Zustand der  nächsten Generat ion  zu  übergeben. 

Weinbau is t  immer  e in  Generat ionenver t rag .  Aus  d iesem Grund is t  es  für  uns  auf 

ST.  ANTONY auch so  wicht ig ,  respektvo l l  und nachhal t ig  dami t  umzugehen,  was 

wi r  wei tergeben wol len . 

Unser  Weg im Weinbau is t  e in  ökologischer.  Und das  mi t t le r wei le  se i t  bere i ts  mehr 

a ls  zehn Jahren .  Das  i s t  e in  wesent l icher  Bestandte i l  dessen ,  was  wi r  unter  dem Be-

gr i f f  „Nachhal t igke i t “  vers tehen .  Handwerk l ich  e inwandfre i ,  soz ia l  und ökologisch 

s innvol l  hergeste l l te  Weine .  Diese  Prämissen ge l ten  für  mich im Übr igen n icht  nur 

für  Wein .

Auf  den Se i ten  06 und 07 f inden S ie  e in  Por t rä t  meines  l ieben Freundes  Jürgen 

David .  Jürgen g i l t  zu  Recht  a ls  e iner  der  bes ten Metzger  des  Landes .  Und ob-

wohl  ich  bekennender  „Nicht-F le isch-Esser“  b in ,  hat  er  in  unserem ers ten  Magazin 

g le ich  zwei  Se i ten .  Warum? Wei l  er  genau so  denkt  und arbe i te t  wie  wi r.  Er  bewegt 

s ich  wei t  ent fernt  von der  Massent ierha l tung .  Wenn schon F le isch ,  dann b i t te  aus-

sch l ieß l ich  so lches! 

 

Vie le  Grüße aus  Niers te in  von

Dirk  Wür tz ,  Geschäf ts führender  Gese l l schaf ter
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03 Fundstücke

Modemarken wol len  heute  funkt ionaler 

werden ,  Outdoor-Brands  h ingegen mo-

d ischer.  Mammut  schaf f t  d iesen Spagat 

spätes tens  mi t  der  neuen Del ta  X Kol -

lekt ion .  Adr ian Margel i s t ,  Kreat iv-Chef 

be i  Mammut ,  kommt von MCM und hat 

für  d ie  Kol lekt ion  den Begr i f f  „Urba-

neer ing“  er funden.  Läss ige  Des igns 

t re f fen  auf  hochwer t ige  Mater ia l ien  mi t 

Outdoor-E igenschaf ten .  Unser  Favor i t 

i s t  d ie  Bomber jacke .  Die  macht  auch im 

Weinberg e inen „sch lanken Fuß“ .

Das  neu erö f fnete  Grand House Algar-

ve  läss t  das  Lebensgefühl  der  go lde-

nen Zwanziger  auf leben .  In  Por tugals 

ös t l i chs tem Or t  –  Vi la  Real  de  Santo 

António  –  dar f  man e in fach „se in“ 

und d ie  unentdeckte  Se i te  der  Algar-

ve  er leben .  Das  35-Zimmer-Bout ique- 

Hote l  b l ick t  auf  e ine  knapp 100- jäh-

r ige  Geschichte  zurück –  ähnl ich  wie 

ST.  ANTONY:  Das  ehemal ige  Hote l  „R io 

Guadiana“  (heute  Grand House)  ga l t 

be i  se iner  E inweihung im Jahr  1926 a ls 

das  ers te  Luxushote l  an  der  Algar ve . 

Das  Lebensgefühl  der  „Roar ing Twen-

Grand House Algar ve :

Die  go ldenen Zwanziger  neu in terpre t ier t

Mammut  –  Del ta  X 

Bomber jacke

ties“  i s t  durch das  ek lekt i sche In ter ieur 

in  jedem Raum spürbar.  Die  a l lgegen-

wär t igen ,  beschwingten Klänge der 

20er-  Jahre  t ragen Gäste  darüber  h inaus 

mi t  unendl icher  Le icht igke i t  durch den 

Tag.  E ine  Zei t re ise  im Hier  und Je tz t . 

Das  Grand House i s t  aus  unserer  S icht 

e in  Sehnsuchtsor t .  E in  Or t ,  an  den man 

immer  wieder  zurückkehren möchte . 

Der  Mönch auf  den Et iket ten  unse-

rer  L i fes ty le -Kel lere i -L in ie  „Heyl  zu 

Herrnshe im“ gehör t  vermut l ich  zu  den 

bekanntes ten Mot iven der  deutschen 

Weinwel t .  Er  ver weis t  auf  d ie  k lös ter-

l i chen Wurze ln  der  Weine ,  d ie  b is  ins 

Jahr  1561  zurückre ichen .  Damals  wa-

ren Mönche aus  Worms auf  der  Suche 

nach den bes ten Lagen für  ihre  Weine 

und er warben in  Niers te in  neue Wein-

berge von herausragender  Qual i tä t . 

Als  symbol isches  Dankeschön für  d ie -

se  Wei ts icht  spendieren wi r  unserem 

Mönch nun e ine  Re ihe  neuer  Gewän-

der.  S ie  ver le ihen den Weinen e inen 

augenzwinkernden Charakter,  der  s ich 

te i lweise  ers t  auf  den zwei ten  Bl ick  er-

sch l ießt :  „Häl t  der  Mönch in  dem rosa 

Hoodie  wi rk l ich  e in  Sur fbre t t  in  der 

Hand?“  Ja ,  k lar !

„Pimp your  Monk“ :

Heyl  zu  Herrnshe im im neuen Gewand
HEYL ZU HERRNSHEI M

ROSÉ 2018  

7,95 €
Erhältlich bei Jacques, Wein-Depot:
www.jacques.de

MAMMUT DELTA X

ISOL ATIONSJACKE

FÜR HERREN

249,00 €
Erhältlich über www.mammut.de 

GR AND HOUS E ALGARVE

HOTEL

ab 200,00 €/Nacht
Mehr Infos unter www.grandhousealgarve.com
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04 Roadtr ip

S T I L V O L L :
M I T  D E R  H A R L E Y  D U R C H

D E N  R O T E N  H A N G
Irgendwann im Leben geht  es  n icht  mehr  vordergründig  um das  Höher.  Das  Schnel ler.  Und das  Wei ter.

Sondern v ie lmehr  um das  Se in .  Das  Leben.  Und den Genuss .  Raus  aus  dem Hamsterrad ,  re in  ins  Abenteuer !

Südl ich  von Mainz  beginnt  das  größte  Weinanbaugebie t  Deutsch lands :  Rheinhessen . 
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05 Roadtr ip

Oberes  Mitte lrheintal

Für  v ie le  i s t  e in  R i t t  auf  der  Har ley 

der  Inbegr i f f  von Fre ihe i t .  Besonders 

in tens iv  läss t  s ich  d ieses  besonde-

re  Fahrgefühl  zwischen Koblenz  und 

Niers te in  ent lang des  Rheins  er leben . 

Angefangen in  Koblenz  führen auf-

regende ,  kur venre iche St recken durch 

das  UNESCO Wel terbe Oberes  Mi t te l -

rhe in ta l  in  R ichtung Mainz .  Myst ische 

Burgru inen ,  fasz in ierende Ste i l lagen 

und maler ische Dör fer  säumen den 

Weg.  E ine  der  auf regendsten Kul tur-

landschaf ten  der  Erde .  Hinzu kommen 

d ie  zahl re ichen ku l inar ischen Geheim-

n isse ,  d ie  es  in  der  Region zu  ent-

decken g i l t .  Dazu gehören vor  a l lem 

das  zar te  F le isch  und der  aromat ische 

Käse der  Mi t te l rhe in-Ziegen sowie  d ie 

fas t  schon in  Vergessenhei t  geratenen 

Mi t te l rhe in-Ki rschen . 

Rheinhessen und sein  Roter  Hang

Südl ich  von Mainz  beginnt  das  größte 

Weinanbaugebie t  Deutsch lands :  Rhein-

hessen .  E in  Großte i l  d ieser  Region i s t 

geprägt  von großf läch igen ,  ebenerd i -

gen Lagen,  in  denen vornehml ich  R ies-

l ing  sowie  weiße  und ro te  Burgunder-

sor ten  angebaut  werden . 

Inmi t ten  d ieser  re la t iv  f lachen Land-

schaf t  erhebt  s ich  der  Rote  Hang.  E in 

ca .  800 Meter  bre i tes  und rund fünf 

K i lometer  langes  Band,  das  s ich  von 

Nackenheim über  Niers te in  b is  nach 

Schwabsburg ers t reckt .  E ine  sehr 

spannende Motorradst recke .  L inks  der 

in  der  Sonne g l i tzernde Rhein .  Rechts 

d ie  s te i len  Spi tzen lagen von Pet tentha l 

über  Hipping b is  Orbel .  E ine  k le ine 

Wanderung durch den Ste i lhang o f fen-

bar t  d ie  ganze Schönhei t  der  Region . 

Die  Ausbl icke  s ind a temberaubend!

Riesl inge für  Nicht-Riesl ingtr inker

Weinbautechnisch bet rachte t  i s t  der 

Rote  Hang das  Fi le ts tück Rheinhessens . 

Entwicke l t  hat  s ich  der  sch ie ferar t ige 

Boden mi t  der  in tens iven rö t l ichen Fär-

bung vor  rund 280 Mi l l ionen Jahren . 

Damals  fü l l te  s ich  das  Mainzer  Becken 

mi t  Wasser  und überspül te  das  ro te  Ge-

s te in .  Zum Ende des  Ter t iärs  hob s ich 

zwischen Niers te in  und Nackenheim 

e ine  Erdkrus tenschol le  und der  ura l te 

ro te  Fe ls  wurde an d ie  Ober f läche ge-

schoben.  S te i l  ragte  nun e ine  ro te  Ab-

bruchkante  aus  dem Wasser  empor.  Die 

Gebur tss tunde des  Roten Hangs …

Die  Böden s ind karg ,  d ie  Lagen s te i l , 

das  Kl ima is t  re la t iv  warm.  Insgesamt 

präsent ieren s ich  d ie  „Kinder  des  Ro-

ten  Hangs“  vö l l ig  anders  a ls  d ie  meis -

ten  Weine Rheinhessens .  Das  l iegt  vor 

a l lem daran ,  dass  s ich  der  Rote  Hang 

wie  e ine  ro te  Inse l  aus  e inem Meer  von 

Kalk  emporhebt .  Hier  ents tehen Weine 

mi t  v ie l  Kraf t .  S ie  s ind t ie f  und f ines-

senre ich .  Moderat  in  der  Säure  und vor 

a l lem im Alkohol .  G lask lare  R ies l inge , 

d ie  auch Nicht-R ies l ingt r inker  begeis -

tern .  Konzentr ier te  Pinots  Noi rs  mi t 

v ie l  Länge .  Komplexe Blauf ränkische 

mi t  e iner  kühlen Fr ische . 

Unsere Weine vom Roten Hang

Kein  anderes  Weingut  hat  am Roten 

Hang e inen so  großen Lagenbes i tz  wie 

ST.  ANTONY.  In  nahezu a l len  berühm-

ten Niers te iner  Lagen wie  Pet tentha l , 

Oelberg ,  Brudersberg ,  Hipping und 

Orbel  bes i tzen wi r  ausgedehnte  Reb-

f lächen ,  d ie  wi r  mi t  S to lz ,  Hingabe und 

Demut  bewir tschaf ten . 

Wir  bauen am Roten Hang vor  a l lem 

Rebsor ten  an ,  deren Herkunf t  s ich 

besonders  gut  im fer t igen Wein wi -

dersp iege l t .  Dazu gehören insbeson-

dere  R ies l ing und Blauf ränkisch .  E in  

Pet tentha l -R ies l ing  i s t  dabei  genauso 

unver wechse lbar  wie  Neckenmarkt- 

B lauf ränkisch aus  dem Burgenland. 

Im Kel ler  arbe i ten  wi r  behutsam und 

„min imal invas iv“  mi t  den Weinen ,  um 

d ie  Charakter is t ika  der  e inze lnen Par-

ze l len  opt imal  abzubi lden .  Die  Weine 

vergären spontan und erha l ten  a l le 

Ze i t ,  d ie  s ie  brauchen,  um s ich  zur  vo l -

Re isen mi t  dem r icht igen Gepäck .

len  Größe zu  entwicke ln .  Wie großar t ig 

s ich  d ie  Weine aus  dem Roten Hang 

entwicke ln ,  sehen wi r  sowohl  be i  unse-

ren e igenen Weinen a ls  auch be i  denen 

unserer  ta lent ier ten  Kol legen .  Nicht 

umsonst  erz ie len  Weine aus  der  Region 

Spi tzenpre ise !

Doch nun genug der Theorie. Denn was 

gibt es Schöneres, als nach einer intensi-

ven Motorradtour ein Glas eiskalten Ries-

ling zu genießen. In diesem Sinne: Prost!     

O E L B E R G 

O R B E L

P E T T E N T H A L

B R U D E R S B E R G

R H E I N

H I P P I N G

Z E H N M O R G E N

N I E R S T E I N 

PAT E R B E R G 
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06 Par tner  & Freunde

ST.  ANTONYs L ieb l ingsmetzger  Jürgen David

B U T C H E R ’ S  R E V O L U T I O N : 
U N S E R  L I E B L I N G S -

M E T Z G E R  J Ü R G E N  D A V I D 
All you can eat,  XXL-Angebote, 1  Kilo Hack für 1 ,99 Euro –  schreckliche Schlagworte unserer 

Konsumgesellschaf t .  Aber : Der Trend kehrt sich langsam um. Ein Silberstreif  am Horizont.



August  2019 ·  St .  A Magazin

07 Par tner  & Freunde

 „butcher’s revolution“ in Rot

Les l ie  Mal ton & Hans-Werner  Meyer

ST.  ANTONY - Weine be i  der

Nominierung zum Deutschen Schauspie lpre is

Z U  G A S T
B E I  S T A R S  U N D

S T E R N C H E N

Der Fleischkonsum l iegt in Deutsch-

land mitt lerwei le bei  unter 60 Ki lo pro 

Person.  In den 90er-Jahren waren es 

rund 10 Ki lo mehr.  Dennoch:  60 Ki lo 

s ind immer noch viel .  Die Fleischwir t-

schaf t  ist  und bleibt  mit  über 40 Mrd. 

Euro die größte Branche innerhalb der 

Ernährungsindustr ie .  Jeder Einzelne von 

uns kann dem entgegenwirken.  Wie?  

Indem wir Fleisch bewusster konsumie-

ren.  Weniger ist  mehr.  Mehr Genuss!

Als Weingut s ind wir  Tei l  dieser wunder-

schönen Genusswelt  und klare Ver fech-

ter davon,  in Maßen zu genießen.  Sei 

es Wein oder Fleisch.  Auf ebendieser 

Welle rei tet  auch der Wormser Jürgen 

David,  einer der renommier testen Metz-

ger Deutschlands.  Jürgen David und sein 

Team produzieren sämtl iche Wurstwaren 

selbst .  „Das Fleisch für unsere Wurst 

stammt von den Tieren von Bauer Kussel 

aus Wörrstadt aus ar tgerechter Offen-

stal lhaltung und von den Bunten Bent-

heimer Schweinen aus Gau-Bickelheim 

aus Frei landhaltung“,  sagt Jürgen David 

stolz .  „Wir verzichten auf die Zugabe 

von künst l ichen Geschmacksverstärkern 

wie Glutamat.  Die Salamis werden im 

tradit ionel len Naturrei fever fahren ohne 

die übl ichen Schnel lrei femittel  herge-

stel l t .“  So muss es sein!

Ein besonderer Hingucker ist  seine neue 

„hal l  of  beef“ :  ein beeindruckend insze-

nier ter Reiferaum für bestes Rindfleisch 

mit  angeschlossenem Eventbereich. 

„Gute Zutaten sind die Voraussetzung, 

um ein hochwer t iges Produkt herzustel-

len.  Deshalb hat der Einkauf von Fleisch 

bei  uns oberste Prior i tät“ ,  erklär t  Jürgen 

David mit  Nachdruck.  „Nach jahrelanger 

Recherche können wir  heute beruhigt 

sagen:  Wir haben die besten Par tner für 

unser Fleisch gefunden.“

Vor  e in iger  Ze i t  hat  Jürgen David 

auch nach e inem per fekten Weinpar t-

ner  gesucht .  Mi t  ST.  ANTONY hat  er 

ihn  sch l ieß l ich  gefunden.  Gemeinsam 

haben wir  e inen e inz igar t igen Wein 

kre ier t :  „butcher ’s  revo lu t ion“  in  Rot 

(Blauf ränkisch)  und Weiß  (Chardon-

nay/Weißburgunder) .  Unbedingt  pro-

b ieren .  Prädikat :  sau lecker.  Sorr y,  der 

musste  se in ! 

Ber l in .  E in  he ißer  Sommer tag ne igt 

s ich  dem Ende entgegen.  Buntes  Tre i -

ben auf  dem roten Teppich vor  dem 

Hote l  Zoo.  Es  fo lg t  d ie  Bekanntgabe 

der  für  den Deutschen Schauspie lpre is 

Nominier ten .  Für  d ie  Schauspie ler  i s t 

es  e iner  der  wicht igs ten Pre ise  über-

haupt ,  wei l  e r  im Kol legenkre is  verge-

ben wi rd .  Dementsprechend geben s ich 

h ier  d ie  Branchengrößen d ie  Kl inke in 

d ie  Hand. 

Dami t  d ie  aufgeregten Dars te l le r  wäh-

rend der  Veransta l tung auch e twas 

Gutes  zu  t r inken bekommen,  haben wir 

d ie  Weine ge l ie fer t .  R ies l ing ,  Sekt  und 

e twas  Blauf ränkisch .  Es  war  e in  rund-

um gelungener  Abend.  Das  Feedback 

zu  den Weinen war  her vorragend.  Nun 

drücken wir  a l len  Nominier ten  d ie 

Daumen,  wenn es  am 13 .  September 

2019 he iß t :  „And the  winner  i s  …!“
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08 ST.  ANTONY à la  russe 

Das Fünf-Sterne-Super ior-Hote l  Nas-

sauer  Hof  l iegt  im Herzen der  hess i -

schen Landeshaupts tadt .  Die  Grande 

Dame der  deutschen Luxushote ls  i s t 

n icht  nur  e in  vorübergehendes  Zuhau-

se  für  Re isende aus  a l le r  Wel t ,  s ie  i s t 

se i t  Generat ionen auch d ie  repräsen-

ta t ive  Adresse  für  v ie le  Wiesbadener 

Gourmets . 

Mi t  Michael  Kammermeier  s teht  e in 

junger  Küchenchef  am t rad i t ions-

re ichen Herd des  Restaurants .  Der 

40-Jähr ige  hat  auf  se inem Weg in  d ie 

Spi tzengast ronomie  u . a .  mi t  Dre i -S ter-

ne-Koch Heinz  Winkler  in  der  Res idenz 

Aschau gearbe i te t .  Dabei  i s t  Kammer-

meiers  moderner  St i l  von e iner  boden-

s tändigen Küche geprägt ,  d ie  er  immer 

wieder  durch ra f f in ier te  Akzente  ver fe i -

ner t .  Wir  haben ihn sowie  se ine  Restau-

rant-Le i ter in  und Sommel ière  Marce l la 

Schaefer  gebeten ,  uns  e in  paar  som-

mer l iche  Ger ichte  passend zu  unserem 

Rosé zu  kochen.  Die  wunderbar  le ich-

ten  Ergebnisse  f inden S ie  h ier.  Vie len 

Dank an e ines  der  er f r i schendsten Duos 

der  deutschen Spi tzengast ronomie! 

Sommel ière  Marce l la  Schaefer  und Küchenchef  Michael  Kammermeier

D E R  N A S S A U E R  H O F  A L S
P E R F E K T E  K U L I S S E  F Ü R  E I N 
K U L I N A R I S C H E S  T Ê T E - À - T Ê T E

Sternekoch Michael  Kammermeier  kre ier t  zwei  le ichte  Sommerger ichte  zu  unserem Rosé .

Nachkochen dr ingend empfohlen!
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Zutaten (für 4 Personen):

1  kg  	 re i fe  Tomaten 

250 g 	 Tomaten ,  pass ier t

8  	 Garne len

300 ml  	 Ol ivenöl

1  Topf 	 Bas i l ikumkresse

1/4 La ib  	 Graubrot

je 1 Zweig 	 Basilikum, Rosmarin, Thymian 

1  	 Schalo t te 

5  Zehen	 Knoblauch 

50 ml  	 Weißweiness ig

	 Salz,  Zucker,  Cayennepfeffer

Zutaten (für 4 Personen):

1 	 Ochsenherz tomate ,  groß

je  1 	 grüne ,  ge lbe ,  braune Tomate

1  R ispe	 Ki rschtomaten 

1 	 Focacc ia

1  Topf 	 Bas i l ikumkresse 

30 ml 	 Ol ivenöl

10 ml 	 Aceto  d i  Ba lsamico

1  Zehe	 Knoblauch

je  1  Zweig 	 Rosmar in ,  Thymian 

	 Salz ,  Pfef fer (aus der Mühle)

Ka l te  Tomatensuppe

mi t  Garne len

Tomaten-Brot-Sa la t

Zubereitung:

1 . 	 D ie  re i fen  Tomaten v ier te ln  und 

den St runk ent fernen .

2 . 	 Zusammen mi t  den pass ier ten  To-

maten mixen ,  anschl ießend durch 

e in  grobes  Spi tzs ieb  pass ieren ,  um 

d ie  Kerne zu  ent fernen .

3. 	 Suppe mit  Weißweinessig,  Salz , 

Cayennepfeffer und Zucker ab-

schmecken. 

Zubereitung:

1 . 	 Die Focaccia in Wür fel  schnei-

den und in einer Pfanne mit  Öl zu  

gold-braunen Croûtons braten.  Kurz 

vor dem Ende des Bratens Knob-

lauch, Rosmarin und Thymian zur Ge- 

schmacksverstärkung hinzugeben.

2.	 Die Ochsenherztomate in 8 bis 12 

dünne Scheiben schneiden und auf 

dem Teller als „Boden“ anrichten – 

diese gleich mit Olivenöl, Aceto di 

Balsamico, Salz und Pfeffer marinie-

ren und würzen.

3 . 	 Die  bunten Tomaten werden ge-

v ier te l t  und zusammen mi t  den 

Ki rschtomaten (ha lb ier t)  in  e iner 

Schüsse l  mi t  den fer t igen Croû-

tons  wie  oben beschr ieben mar i -

n ier t  und gewürzt .

4.	 Den Salat auf den Ochsenherztoma-

tenscheiben anrichten.

5. 	 Mi t  der  Bas i l ikumkresse  garn ieren . 

 

Das  Sterne-Restaurant  „Ente“  im Nassauer  Hof

4 . 	 Die  Suppe ka l ts te l len  und dar in 

Bas i l ikum,  Rosmar in ,  Thymian , 

Schalo t te  und angedrückten Knob-

lauch z iehen lassen . 

5. 	 Die  Garne len in  60 °C he ißem Ol i -

venöl  mi t  Sa lz ,  Thymian ,  Rosmar in 

und Knoblauch 10 min .  gar  z iehen 

lassen . 

6 . 	 Das  Graubrot  in  Wür fe l  schneiden 

und mi t  Öl  in  der  Pfanne zu  go ld- 

braunen Croûtons  braten .

7. 	 Die  Suppe in  v ier  Suppente l ler 

abfü l len ,  a ls  E in lage d ie  Croûtons 

und d ie  Garne len e in legen ,  zu le tz t 

mi t  Ol ivenöl  und Bas i l ikumkresse 

garn ieren .
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Im Fokus  s tehen d ie  L ieb l ingsweine  von Produkt ions le i ter  Sebast ian  St rub und

Ver t r iebs le i ter  Kenneth  Barnes  –  Orbel  und Hipping

„Für mich ist  der Orbel  der heimliche Star hier in 

Nierstein.  Während al le auf den Hipping und das 

Pettenthal  schauen,  kommen aus dem Orbel Jahr 

für Jahr beinahe kühl anmutende Weine mit  einer 

unfassbar animierenden und konzentr ier ten Frucht!“

Sebastian Strub, Produktionsleiter

Orbel

Von den herausragenden Lagen am Ro-

ten  Hang is t  der  Orbel  d ie jen ige ,  d ie 

immer  gern  e twas  unterschätz t  wi rd . 

Vol lkommen zu Unrecht ,  denn der  Or-

be l  hat  enorm v ie l  zu  b ie ten!  Ger inge 

Nacht temperaturen be isp ie lsweise . 

E in  sch ier  unbezahlbarer  Vor te i l  in 

Ze i ten  der  K l imaer wärmung. 

Am südl ichen Ende des  Roten Hangs 

l iegt  der  Orbel  e twas  vom Rhein  ent-

fernt .  Auch h ier  i s t  der  ro te  Schie fer-

boden a l lgegenwär t ig .  Anders  a ls 

im Pet tentha l  i s t  es  jedoch n icht  der 

b lanke Schie fer fe ls ,  sondern  fe iner 

Schie ferschot ter.  In  der  Nacht  fungier t 

der  nach Westen h in  geöf fnete  Hang 

wie  e ine  Düse ,  durch d ie  der  Rhein  d ie 

kühle  Luf t  aus  dem Umland ansaugt . 

Das  führ t  zu  deut l ich  ger ingeren 

Nacht temperaturen .  Die  Kühle  konser-

v ier t  d ie  Säure  und so  weis t  der  Orbel 

V D P . G R O S S E  G E W Ä C H S E : 
D A S  B E S T E ,  W A S  D E R  R O T E 

H A N G  Z U  B I E T E N  H A T

von Haus aus  e ine  lebendige Säure 

auf,  welche d ie  Weine be inahe sp ie-

ler i sch  anmuten läss t .  D ie  Weine 

aus  dem Orbel  bes techen immer 

durch ihre  exot ischen Aromen und 

ihre  f inessenre iche Lebendigke i t .

2018 Orbel Riesling  VDP.GG

Sel ten  war  unser  Orbel  f rucht iger, 

c remiger  und zugle ich  so  präz ise 

wie  in  jenem Jahr.  E in  Hauch von 

weißem Pfe f fer,  Weinbergpf i rs ich 

und e ine  to l le  Cremigkei t  ze ichnen 

den Wein von 2018 aus .  Gerade der 

Orbel  hat  d ieses  ext reme Jahr  her-

vorragend weggesteckt .  Der  Wein 

bes t icht  durch se in  fe ines  Spie l  zwi -

schen Frucht  und Säure .  Und obwohl 

er  bere i ts  je tz t  sehr  o f fen  i s t ,  hat  er 

doch auch e in  Lagerpotenz ia l  für 

zehn b is  15  Jahre .

Sebast ian  St rub,  Produkt ions le i ter
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Hipping 

Die Lage Hipping l iegt  an  e iner  sehr 

exponier ten  Ste l le  im Roten Hang.  Ge-

nau dor t ,  wo der Südosthang mit  dem 

Südhang zusammentr i f f t .  Insgesamt ist 

die Lage ca.  28 Hektar groß,  wobei die 

vom VDP klassi f iz ier te Fläche als VDP.

GROSSE LAGE ledigl ich 12 Hektar um-

fasst .  Wir besi tzen dor t  insgesamt 2,5 

Hektar.  Unser Großes Gewächs kommt 

aus e inem ganz besonderen Tei l  des 

Hippings ,  dem sogenannten Käferberg. 

Der  Käferberg l iegt  genau gegenüber 

dem Brudersberg und is t  somit  nach 

Norden ausger ichtet .  Das wiederum be-

deutet ,  dass es  dor t  deut l ich kühler  is t 

a ls  im Rest  des Hippings .  In  unserem 

gesamten Por t fo l io  is t  d ieser  Weinberg 

s icher l ich unser  wer tvol ls ter  Besi tz .  Die 

Best . -Nr. Beze ichnung In h a l t Pre i s 

33 20 18  PETTENTHAL RIESLING VDP.GG 0,75  l 28 ,00 €  37,33  €/ l t r.

3 1 20 18  ORBEL RIESLING VDP.GG 0,75  l 19,00  €  25,33  €/ l t r.

30 2018 ZEHNMORGEN RIESLING VDP.GG 0,75  l 22 ,00 €  29,33  €/ l t r.

37 20 18  BRUDERSBERG RIESLING VDP.GG 0,75  l 28 ,00 €  37,33  €/ l t r.

32 20 18  HIPPING RIESLING VDP.GG 0,75  l 30,00 €  40,00 €/ l t r.

22 20 17  PATERBERG PINOT NOIR VDP.GG 0,75  l 38 ,00 €  50,67  €/ l t r.

26 2017 ROTHE BACH BLAUFRÄNKISCH 0,75  l 42 ,00 €  56 ,00 €/ l t r.

Alle Weine sind ab dem 1. September 2019 erhältlich.

Kenneth  Barnes ,  Ver t r iebs le i ter

„Der Hipping ist  ein wahrhaf t iger Grand Cru, 

der mich schon in den Bann zog,  als ich noch im 

Rheingau lebte.  Diese Tiefe und dieser Geruch

von weißem Pfeffer -  einfach magisch!“

Kenneth Barnes, Vertriebsleiter

Weine zeichnen s ich Jahr  für  Jahr  durch 

ihre besonders  exot ische Frucht  aus .

2018 Hipping Riesl ing  VDP.GG

Ganz s icher  i s t  d ieser  Wein  das  Flagg-

schif f  des 2018er Jahrgangs.  Er hat 

extrem lange gegoren und wurde tat-

sächl ich erst  im Mai trocken.  Seine Kom-

plexität  ist  enorm. Mindestens genauso 

enorm sind seine Tiefe und seine Frucht . 

Der Wein zieht einen sofor t  in seinen 

Bann und lässt  einen nicht mehr los. 

Viel  Zitrus,  Papaya und Mango. Dazu 

eine sehr feine und beinahe schon ver-

spiel te Säure.  Dieser Wein ist  glasklar 

und extrem def inier t .  Eine Ausgebur t  an 

Eleganz und für die Ewigkeit  gemacht .
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W E I N G U T  S T.  A N T O N Y  G M B H  &  C O.  KG

W I L H E L M S T R A S S E  4  ·  5 5 2 8 3  N I E R S T E I N 

W W W. S T- A N T O N Y. D E  ·  T E L :  +  4 9  6 1 3 3  5 0 9 1 1 - 0 

I N F O @ S T- A N T O N Y. D E

Erna Schuch freut sich auf Sie und berät Sie gern 

am Telefon. 

Unter www.st.antony.de finden Sie weitere Weine 

mit vielen Zusatzinfos.

Unser Basisweine bereiten jeden Tag 

Freude. Einfach aufmachen und genießen!

2  x  2018 Weißburgunder

2 x  2018 Rosé

2 x  2018 Rotsch ie fer  R ies l ing

Das Musikv ideo zum Paket :

https ://bi t . ly/1MxQBX1

Dieses  Paket  i s t  der  per fekte  Star t  in 

d ie  R ies l ing-Wel t  des  Roten Hangs .

3  x  2018 Rotsch ie fer  R ies l ing

3 x  2018 Niers te in  R ies l ing

Das Musikv ideo zum Paket :

https ://bi t . ly/2rdPkBm

Wer wissen wil l ,  was der Rote Hang zu 

leisten imstande ist ,  is t  hier goldricht ig.

1  x  2017 Pet tentha l  R ies l ing  VDP.GG

1  x  2017 Orbel  R ies l ing  VDP.GG

1  x  2016 Lange Berg Blauf ränkisch

Das Musikv ideo zum Paket :

https ://bi t . ly/2xDbW1N

„JEDEN-TAG-

FREUDE-PAKET“

„RIESLING-

BEGINNER-PAKET“

„ L AG E N -
K E N N E R - PA K E T “

U N S E R E
M E H R - W E R T - P A K E T E
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Newsletter-Anmeldung

Sie möchten immer al le  unsere Angebote 

bekommen und keine Neuigkeiten 

verpassen? Besuchen Sie  unsere Seite 

w w w.st .antony.de und melden Sie  s ich für 

unseren Newsletter  an.

Öffnungszeiten Vinothek

Was gibt es Schöneres, als den Wein dort zu 

probieren, wo er gewachsen ist und hergestellt 

wird! Unsere Vinothek ist an sieben Tagen in 

der Woche für Sie geöffnet.

Montag -  Freitag 	 8:00 -  17:00 Uhr

Samstag 		  11:00 -  17:00 Uhr 

Sonntag 		  12:00 -  18:00 Uhr

Bestellungen: 

Bestel len Sie  per  Telefon 06133 50911-0, 

per  Fax 06133 50911-299,  per  E-Mai l 

info@st-antony.de oder  bequem in 

unserem Onl ineshop.

6ER-PAKET 

45,00 €  s ta t t  53 ,60 €

6ER-PAKET 

66,00 €  s ta t t  77,40 €

3ER-PAKET 

68,00 €  s ta t t  79,90 €

Sie kennen unsere Weine noch nicht 

und s ind neugier ig geworden? Wir  ha-

ben e in ige spannende „Kennenlern-Pa-

kete“  für  Sie  zusammengeste l l t .  E infach 

aussuchen und ganz bequem nach Hau-

se gel ie fer t  bekommen.  Zu jedem Paket 

erhal ten Sie  e inen Link zu e inem Musik-

v ideo.  Musik und Wein s ind zwei  extrem 

emot ionale Angelegenhei ten.  Verstehen 

Sie unsere Links a ls  Inspirat ion …


